
Maceración de 6 horas con pieles pre fermentativa,
fermentación en tanques de acero inoxidable a
temperatura controlada, reposo en tanques de acero
inoxidable. No tiene fermentación malo láctica.

VINIFICACIÓN

TEMPERATURA DE SERVICIO:
10° C a 12° C

ENÓLOGO:
Rodrigo Aviles

Q U E B R A N T A  R O S A D O
2 0 2 4

Raíces

Negras

LIMALIMALIMA
Bodega: Viña D los campos
Distrito: Nuevo Imperial, Cañete
Viñedo: Santa Adela
Uva: Quebranta
Categoría: Rosado
Sub Categoría: Seco
Azúcar residual gr/ L: <1.8
Graduación alcohólica: 12.7%

www.peruvino.com.pe

CATEMOS  PERÚ  -  2025  -

MEJOR
VINO

ROSADO DE
LIMA


