
Maceración con pieles, fermentación en tanques de
acero inoxidable con temperatura controlada,
fermentación malo láctica, reposo en tanques de acero
inoxidable. Reposo en barricas de roble francés de
segundo uso por 12 meses.

VINIFICACIÓN

TEMPERATURA DE SERVICIO:
18° C

PRODUCTOR:
Johana Fabian

Bodega: Viña D los campos
Distrito: Pacaran, Cañete
Viñedo: Santa Adela
Uvas: Tannat
Categoría: Tinto
Sub Categoría: Seco
Azúcar residual gr/ L: <1
Graduación alcohólica: 13%
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