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MOQUEGUA

Bodega: Atencio Tapia
Distrito: Fundo los lirios, Chen Chen.
Vinedo: Atencio Tapia

Uva: Syrah

Categoria: Tinto

Sub Categoria: Seco

AzGcar residual gr/ L: 3.6 gr/lL
Graduacion alcohélica: 12.1%

VINIFICACION

— TINAJAS DE— Cosecha manual, Estrujado, despalillado, prensado directo, decantacién
MOQUEGUA con frio, fermentacién con levaduras seleccionadas en tanque de acero
' INOX con temperatura de fermentacién 18-20°C, con estabilizacién

tartdrica y proteica (estable), filrado y envasado.
Produccién: 1000 botellas

TEMPERATURA DE SERVICIO:
16°A 18°C
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