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NEGRA CRIOLLA
2023

MOQUEGUA

Bodega: Viejo Molino

Distrito: San Antonio, Mariscal Nieto.
Vinhedo: Juarez

Uva: Negra Criolla

Categoria: Tinto

Sub Categoria: Seco

AzUcar residual gr/ L: 2.1
Graduacion alcohélica: 13%
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VINIFICACION

4 Las uvas fueron vendimiadas en éptimas condiciones de madurez en el
EGRA CRIO - : : ] >
. vifiedo Juarez en San Antonio. La maceracion de las pieles se sucedié
no o UEEE e durante la fermentacién alcohdlica a temperatura controlada y post
fermentacién. Durante el tiempo de maduracién el vino se mantuvo en
depésitos inertes hasta alcanzar su equilibrio, brillantes y limpidez
natural.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
14°a 16°C

ENOLOGO:

Franz Espinoza Canahua
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