
Vinificación con Maceración prolongada y con
temperatura controlada en acero inoxidable, madurado
en botella con sus lías finas

Producción: 500 botellas

VINIFICACIÓN

TEMPERATURA DE SERVICIO:
8° C

ENÓLOGO:
Rodrigo Avilés, Marco Zuñiga y Gisela Rodriguez

Bodega: Volcanic Wine
Viñedos: Valle de Majes
Uva: Moscato de Hamburgo
Categoría: Otras Variantes - Naranjo
Sub Categoría: Seco
Azúcar residual gr/ L: 2 g/L
Graduación alcohólica: 12%
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