
Vino natural hecho con cultivos ecológicos y procesos coloniales como
su maduración en Tinajas Virreinales. Mantienen la tradición del buen
vino “dorado de chacra”, debido a su cosecha tardía, elaborado a la
vieja usanza: sin levaduras foráneas, sin enzimas, sin correcciones que
permitan destacar la fruta y el terruño. 

VINIFICACIÓN

TEMPERATURA DE SERVICIO:
10°C a 12°C

ENÓLOGO:
Marco Zuñiga

Bodega: Majes Tradición
Distrito: Uraca (Valle de Majes)
Viñedo:
Uvas: Moscatel de Alejandría
Categoría: Late Harvest
Sub Categoría: Blanco
Azúcar residual gr/ L: 76.6 gr/L.
Graduación alcohólica: 11%
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