
Empleo de tanques de acero inoxidable para
fermentación controlada y limpia, gracias a la capacidad
del acero para mantener temperaturas estables y evitar la
oxidación. Enfoque en preserva la frescura y pureza del
vino. 

VINIFICACIÓN

TEMPERATURA DE SERVICIO:
10° C

ENÓLOGO:
Rodrigo Avilés

Bodega: Paz-Soldán
Distrito: Vítor y Caravelí
Viñedo: Finca San Javier en el valle de Vítor
Uvas: Malbec
Categoría: Rosado
Sub Categoría: Seco
Azúcar residual gr/ L: Menos de 1.8
Graduación alcohólica: 12%
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