
Vino elaborado con uvas cuidadosamente seleccionadas y
mostos fermentados artesanalmente con levaduras
selccionadas. Una vez envasado, continúo su crianza en
botella durante 6 meses.  
Producción: 1200 botellas

VINIFICACIÓN

TEMPERATURA DE SERVICIO:
15° C

ENÓLOGO:
Jose Carlos Falconi

C A B E R N E T  S A U V I G N O N
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Bodega: Zamora
Distrito: La Tinguiña, Ica
Viñedo: Vista Alegre
Uva: Cabernet Sauvignon 
Categoría: Tinto
Sub Categoría: Seco
Azúcar residual gr/ L: 3 g/L
Graduación alcohólica: 13%
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