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LIMA

Bodega: Mi Rosedal

Distrito: Nuevo Imperial, Cariete
Vinedo: Casa de Piedra

Uvas: Torontel

----- "/  Categoria: Blanco

ERRU Sub Categoria: Seco
Azicar residual gr/ L: 2 g/L

NEGRO %

TORONTEL
Lunahuané - Peri

Graduacion alcohédlica: 12%

VINIFICACION

Empleo de tanques de acero inoxidable para fermentacién
con temperatura controlada, para mantener temperatura
estable y evitar la oxidacién. Para la fermentacién alcohdlica
se usaron levadura nativas: Una vez envasado, contindo su
crianza en botella durante 03 meses.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
10°C

ENOLOGO:

Danny Villanveva

WWW.peruvino.com.pe



