
Empleo de tanques de acero inoxidable para fermentación
controlada y limpia. Obtencion del mosto flor por sangrado.
-El vino está en contacto con sus propias lías durante 3 meses

VINIFICACIÓN

TEMPERATURA DE SERVICIO:
10° C

ENÓLOGO:
Martín Del Río

Q U E B R A N T A
2 0 2 4

LIMALIMALIMA
Bodega: Alvarado Reyes
Distrito: Lunahuana, Cañete
Viñedo: Anexo de Catapaya
Uvas: Quebranta
Categoría: Rosado
Sub Categoría: Seco
Azúcar residual gr/ L: 1.8 g/L
Graduación alcohólica: 11.5%

www.peruvino.com.pe
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