
Se seleccionaron las uvas en su grado Brix óptimo, se molieron y se
maceraron en frío por 24 horas. Fermentación en frio a 20°C,
durante 8 días. Luego se realizó un trasiego inicial con estabilización
y clarificación, seguido de trasiegos mensuales durante 05 meses. El
vino no fue filtrado para mantener su esencia natural.

VINIFICACIÓN

TEMPERATURA DE SERVICIO:
8° a 9°C

ENÓLOGO:
Jose Falconi

Bodega: Viña y Bodega Caoba´s
Distrito: Huaral
Viñedo: Caoba´s
Uvas: Torontel & Italia
Categoría: Blanco
Sub Categoría: Seco
Azúcar residual gr/ L: 0 gr/L.
Graduación alcohólica: 13%
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