
Fermentación interrumpida con Pisco quebranta, reposo en
tanques de acero inoxidable y crianza de 12 meses en
barrica de roble francés de segundo uso de tostado medio.

VINIFICACIÓN

TEMPERATURA DE SERVICIO:
10° C a 12° C

ENÓLOGO:
Rodrigo Aviles

Bodega: Viña D los campos
Distrito: Nuevo Imperial, Cañete
Viñedo: Santa Adela
Uvas: Cabernet Sauvignon
Categoría: Fortificado Tinto
Sub Categoría: Dulce
Azúcar residual gr/ L: 11 g/L
Graduación alcohólica: 17%
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