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TIPO DE VINO
Vino Rosado Seco Quebranta 100%

ORIGEN

Valle/Distrito: Pativilca - Barranca

Departamento: Lima

Anada: 2021

Suelo: Franco arenoso

Clima: templado casi con humedad con lluvias extemporaneos con
garuas persistentes en invierno y primavera y muy caluroso en
verano.

Altitud: 262 m s.n.m

Conduccion: Rastrero, arbolito, espaldera

PARAMETROS ANALITICOS
Azucar residual gr/ L: 8,8 g/
Graduacion alcohdlica: 13.75
Acidez Total: 3,65 g/|

ph: 3,69

VINIFICACION
Comienza el proceso con maceracion prefermentativa, para luego
pasar a la fermentacion que se da unicamente con levaduras nativas.

NOTA DE CATA

En Vista: Tiene un color rosado rubi.

En Nariz: Resaltan notas a frambuesa, Cereza, meldn y una
agradable nota ahumada.

En Boca: se presenta fresco con sutiles notas minerales, propias de
su terrior.

Temperatura de servicio: 10°C - 12°C

CONSERVACION
Posicion: Horizontal
Luz: Evitar exposicion directa






