CATALOGO DE VINOS PERUANOS
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vino paz de sar admiracién has mas
tema, pues es un producto que refleja la sion,
c dad de su pr clab SUs uvas provienen
del valle de Magollo. Cada etique tm,rbd la ;uu bnalidad de las
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— Blend
Grenache / Syrah / Malbec
Cabernet Franc / Cabernet Sauvignon

-

Precio oferta : S/ 38.40
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EL MARQUES
CARINOSO

Es una pequena bodega familiar, fundada en
1987. Actualmente, en la segunda generacion de
0s propietarios, producen vinos y Pisco con el
apoyo de la tecnologia, respetando la nobleza
de elaborarlos bajo su identidad cultural

VINAS DEL. MARQUES

> apoya en el vinculo que exis
ador y una de sus mas grande
quien nunca carecia de elegancia a
marqués. Al entender que los
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entre
amistad

andar, cua
recuerdos perduran en la eternidad, buscaron la
manera nerar una trascendencia a través
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__ Blend T

(Malbec, Merlot, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon)

B

Precio oferta : S/ 49.00

color rojo rubf inter

e

Precio oferta : S/ 49.00

— Pinot Noir C N e

Precio oferta : S/ 55.00
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— Cabernet Sauvignon

Precio oferta : S/ 49.00

0.Enn

— Negra Criolla

E—l‘mm

Precio oferta : S/ 49.00
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— Chardonnay "

; 2020

Precio oferta : S/ 49.00

De color amarillo dorado, con aromas a
albaricoque, orejones, damasco, polen
y pimienta blanca. En boca presenta
una buena acidez, confirma lo descrito
en narizy tiene buena persistencia.

Y s-10°c

(&) Arroz con mariscos, aji de galling, jalea
de pescado con mariscos, causa de
pollo o pesacado o pasta con sala a lo
Alfredo.

— Garnacha il

»
- - 2021

F ) regular : ¢ )
Precio oferta : S/ 45.00

Color naranja cobre con reflejos
brillantes. Muy frutado con notas
marcada a frutos tropicales, pina,
durazno notas refrescantes. = Se
confirma los frutos tropicales de acidez
media con un final persistente.

8°C

Se puede acompanar con carnes
blancas de pollos y también cerdo,
caja china, chancho al palo, trucha
en salsa blanca

— Moscato de Austria  —
g
2020

Precio regula
Precio oferta : S/ 41.80

De color amarillo verdoso, con aromas
a pera, manzana verde, mango Yy
durazno. En boca presenta’ un
agradable frescor y se siente una
explosion aromatica en el paladar.

8-10°C

Pan con pejerrey, ceviche de pescado,
tiradito de aji amarillo, locro, lasagna a
los tres quesos, tallarines en “salsa
blanca




EL LABRADOR
DE MAGOLLO

Creada en el afo 2010, ubicada en la zona de Magollo, Tacna. Es
una empresa netamente familiar, dirigida por el productor Paul
Aranay asesorada por el endlogo Franz Espinoza. El Fundo Arana
fue comprado en el afo 2001, como terreno en blanco, iniciando
las labores de plantacion de las vides, e implementando sistemas
de conduccion apropiados para cada variedad. Con trabajo
arduo y dedicacion, se llegé a cubrir el 80% del fundo con vides
para la elaboracion de vinos y piscos. En el afio 2009 se empezd
con la construccion de la bodega, y en el afilo 2020 se consolido
como empresa, y se comenzd a procesar la materia prima para
producir Piscos y Vinos de alta calidad enolégica.

LABRADOR DE MAGOLLO

La linea Labrador de Magollo nace en un homenaje a la
participacion del hombre andino en el desarrollo de la viticultura
peruana, como por ejemplo a don Diego Caqui, curaca tacnefo
que tuvo un vinedo de mas de 40,000 plantas, una bodegay una
flotilla de barcos para su transporte en 1588. Una historia dentro
de cada botella
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VINO TINTO SECO

NOVEDADES
— Carménere 7

-

Precio oferta : S/ 49.00

— Petit Verdot

Precio oferta : S/ 43.00

TAC
NA



viNka MAGOLLO

Es una joven y pequefa empresa vitivin familiar que esta
integrada por el suefio de un equipo joven (esposos) dedicados a
elaborar vinos y licores de calidad con el fin de realzar la
tivinicultura tacnefa

A

propios cultivados desde mas de 40 afios

>matica de la zona desde sus
escomo la Ne iolla 'y Cabernet Franc
amorro Colque, té
a, junto con el equir
que vienen trabajando a produccion de
nicios del 2020 en la provincia de Tacna.

variedad emb
también varied
Milagros

YUPAI

YUPAI

“Cuéntan

ynificado quechua que significa
>". Cuando hablamos de vino es disfrutar a
0 en compafia y nos perm ar nuestras
ias, emociones, historias o an
El vino une y ompafa “nos hace hablar" de esos
momentos Unicos vividos, nos cuenta motivos alegres y
amargos. jjjEso es Yupai!ll

vive




VEDADES

— Negra Criolla

— Cabernet Franc

TAC
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BODEGCA
VIEJO MOLINO

Moquegua, un valle que goza de suelos idoneos
para el cultivo de la vid y la cantidad de sol
necesaria para que Viejo Molino tenga una cuna
perfecta. Javier Coalia, propietario de la bodega,
apuesta por buscar no solamente la identidad
de las uvas, también por reflejar las
caracteristicas del valle en sus productos

CHARSAGO

Gracias a la formacion de sommelier de Javier,
Charsago es un vino que apunta a rescatar la
identidad del terroir sin perder el aporte de la
uva, que puede disfrutarse solo 0 acompanando
la gastronomia. Es por eso que el nombre es una
clara referencia al valle que lo ve nacer todc
afnos (valle de Charsagua, Moquegua)

5 los
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— Negra Criolla

-

Precio oferta : S/ 40.20

S rojas, capbrito Nort
omo fino a la parr




Rosado Quebranta

Precio oferta : S/ 40.20

j@ Tiene un color rosa
arorn n,
ruby.

de tomar
) 10-12°C

carretillero,

a brasa,

— Quebranta Doble Pasta

Precio oferta : S/ 40.20

Presenta un color rojo rubi con no
violetas. En nariz tie r d
moras, merr Jac
arandano:
se  ex
amigables y

14 -16°C

Quesos
carapulcra,
hamburguesas

de pavo
lo pobre,

MO
QUE
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BODEGA

La b )] cio Tapia fue fundada

ANTENCIO TAPIA
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BODEGA
HACIENDA
DEL ABUELO
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{acienda del Abuc!

Costcmnanis

— Hacienda del Abuelo
Negra Criolla

e

Precio oferta : S/ 48.00

ARE

QUI
PA

— José Santos

uiePp= =2

Precio oferta : S/ 78.00




NOVEDADES

Rosado Mollar

Giep=

Precio oferta : S/ 42.00

Color rojo ¢
fresa, cereza, manzana roja
taninos medios,  frutal,
astringentey equilibrado

idu , pollo al horno,
“NanNcho Yy quesos de

chicharron
frutos rojos

Precio oferta : S/ 42.00

Color rosado salmon. Nariz: fruta fresca,
framb! ,equilibrado Boca: vino
frar rda la fruta que se percibe
en nariz, taninos amables.

10°C

Con tiradito, sushiy makis. Con pollo
en guiso

ARE

QUI
PA



TINAJAS
VIRREINALES

;

BODEGA
MAJES .
TRADICIO

sotros, hacer de la uva un vino no
s palabras de Marco Zu
la décima generacion de la fami
Como su nombre lo d se encuentran en el valle de Majes, Arequipa
Actualmente es una de las principales empresas vinicolas en la regién

TINAJAS VIRREINALES

Un vino que busca rescatar las cara
elaborados a la antigua usanza del s
olonial,
de barro

“teristicas de la zona. Estan
glo XVII: de forma natural. P
su maduracién es exclusivamente en grande

— Tinajas Virreinales -

(oo m =9

Precio oferta : S/ 38.00

Con color amarillo dorado. Expresa
recuerdos a durazno, mango y pifa
olden madura. En boca Se percibe
igeramente dulce y citrico, con buen

cuerpoy sedosidad
8-10°C
Picarones, cheesecake de

aguaymanto, pye de manzana, pye
de limon, turron de vainilla.

ARE

QUI
PA



BODEGA i
PAZ SOLDAN

A principios del afno 1900, un motivado joven de veinte anos,
Prudencio Paz-Soldan, llega al valle de Vitor, en el sur del Peru, a
trabajar en la oficina de la estacion de tren del pueblo. Con la compra
del Fundo San Javier, fue en 1914 don Prudencio Paz-Soldan fundoé la
bodega Paz-Soldan con un sueno: "Darle a Arequipa un producto del
cual el Peru se sienta orgulloso. Actualmente dirigida por el
productor Luis Fernando Quintanilla y el endlogo Rodrigo Avilés. Hoy
en dia, en cada botella de los productos Paz-Soldan se combinan la
filosoffa y el sueno de nuestro fundador, el carifo y el orgullo por
nuestra tierra y el firme compromiso de continuar elaborando
productos de excelente calidad

CONDE DE LA CONQUISTA

Los vinos Conde de la Conquista nos brindan sabores y
sensaciones ideales para degustarlos solos 0 acompanados. Nos
invitan a disfrutar del camino que recorremos hasta alcanzar
nuestros suefos.




— Rosado Malbec

Precio oferta : S/ 38.40

Lindo color rosado palo de rosa. Presenta
buena intensidad frutal a fresas, sandia,
durazno blanco, peray pifia madura. Es un
Vino m‘aly fresco que se expresa con una
suavidad inicial y buena acidez Asi mismo
encontramos frutas como guindas, fresasy
pera.

Q) ~12°C

Ideal para beberlo solo o para acompanar
ceviches, pescados y mariscos. Pastas, pizzas
risottos, comida” japonesa y ensaladas.
Comida criolla, chifa'y comida”arequipena.
Quesossuaves, Briey Camembert

— Rosado Semiseco Moscatel

Y

Precio oferta : S/ 38.40

Color rojoviolaceo intenso. Buena intensidad
frutal con notas a cor TWFX)lH de fre moras
negrasy caramelo. Notas florales, especiado
yconlevesaromasavainilla. Sedosidadinicial,
acidez equilibrada, sabores a frutos negrosy
mermelada de higo De cuerpo Y
persistencia medio.

15-17°C

Carnes rojas, carnes a la parrilla,
pizzas, pastas con salsa de tomate,
quesos duros y comida arequipena
como el rocoto relleno y los
chicharrones de chanco.

ARE

QUI
PA

Precio oferta : S/ 38.40

Elegante rosa salmén  pdlido. Buena
intensidad aromatica con notas florales a
azahar, hierba luisa y manzanillg; y notas
frutales a pomelo, fresas frescas y sandia.
Ligeramente abocado, elega y. bien
equilibrado entre su dulce natural y nivel de
acidez. Encontramos sabores a frutos rojos,
comyppota defresayguindaacida.

8-10°C

Ideal para beberlo solo o para
acompanar . mariscos, chifa, pollo,
comida japonesa, ensaladas,
comida tailandesa, platos picantes,
quesos azules como el roquefort y
variedad de postres
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3 Zegarra y su amada esposa
undan v UZMILA, en el
Elena, crecioy desarrollé en la
i6 aferrarse al suef
Jo para producir uno de los
cimiento, Victor
ra

gay vifec
homenaje y r

de vida as bodega MIDOLO

SANGRE DE VIKTHOR

— Blend Gran Corte

Cabernet Sauvignon - Malbec - Tannat - Merlot

SAMGRE

VIKTHOR

GRAN CORTE
2021

Precio oferta : S/ 49.00

@ Color rojo intenso con aureola rubi,
con toques a frutos rojos como
mora Yy frambuesa, “pimiento
verde, “en boca sutil bien
equilibrado, intensa todo lo que se
percibe en nariz.

16 -18 °C

Carnes rojas a la parrilla, en guisos,
cordero.
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BODEGA
MURGA

Actualmente, bodega Murga se encuentra en
el valle de Pisco, en el distrito de Humay, a 25
km del mar. Apuesta exclusivamente por
elaborar vinos a partir de variedades
patrimoniales, rescatando la identidad de la
zona y del proceso ancestral que la caracteriza.

JOYAS DE MURGA

Tiene un proceso ancestral. Se elabora
mediante maceracion de pieles, Yy
fermentacion con las propias levaduras de la
uva. Ademas, no utiliza ningdn insumo
quimico para su crianza en huevos de
concreto y barricas de roble. Estos vinos no se
filtran, por lo que presentan una turbidez
natural que los hace sumamente interesantes.

PET NAT

Es una linea de vinos espumosos naturales, o
por su nombre en francés, Pétillant Naturel. El
proceso de fermentacion alcohdlica culmina
dentro de la botella, lo que genera burbujas
frescas naturales.




— Mollar s
- =

Precio regular : S/ 85.00

Rojo oscuro con ribetes granate. Con
cafga aromatica a fr rojas
igeramente maduras, moras sz vajes y
recuerdos de higos. En boca tiene un

u

frescor muy marcado y astringencia
media, con Un final calido.

12-14C°

Pizza con carnicos, pastas rojas,

carnes con poca Jrasa, salsas con
t:hamp\rm*wes

Albilla

Precio regular : S/ 85.00

Se presenta de color amarillo intenso. En
nariz tiene notas a pera, durazno y una
sutil vainilla. En boca se pércibe
ligeramente astringente y fresco.

8-10C°

semi-mad uros, pasas,
s de oliva, tallarines
lasagna a los tres

ques

OS.

Blend
(Albilla, Negra Criolla, Quebranta)

Precio regular : S/ 75.00

Presenta un color naranja_brillante con
les doradas. En nariz se perciben
sensaciones a durazno, con recuerdos a
caramelo, almibar y compota de
membrillo. Al llevarlo al paladar es muy
sedoso, facil de beber y persistente

10-12 C°

Chancho agridulce, quesos blandos,
charcuteria,” pastas rojas ligeras,
pescados grasos
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— Italia

EE—

Precio regular : S/ 75.00

Platos con_ pescadc
cevict tiraditos,
que

mMariscos

lig

— Mollar Barrel White

Precio regular : S/ 85.00

, Jamon
on ¢

[0]
n

— Sophia L'orange

-

Precio regular : S/ 90.00

Slicas qu
,algo @
oy complejo.

un ingres
amente astring

chocolate,




2020

 Italia

Precio regular : S/ 80.00

Con un color amarillo intenso brillante
En nariz presenta notas a fruta blanca,
citricos dulces y sensaciones florales. En
boca es efervescente, chisporroteante y
fresco.

| 6 - 8°C
(&) comida japonesa ligera, ensaladas

frescas, pollo a la plancha, choros a
la chalaca.

Blend
(Mollar, Albilla)

Precio regular : S/ 75.00

Presenta un color naranja ligero. Tiene
aromas a durazno, Manzana roja, con a
durazno vy citricos dulces. Al llevarlo al
paladar_presenta una espuma sedosa,
con un frescor que lo hace facil de beber.

9 s-10°C
&) chancho agridulce, salmon, makis

con carnicos, pizzas ligeras, postres
ligeros con frutos rojos.

— Quebranta

Precio regular : S/ 80.00

De color naranja ligero y brillante. En nariz
se percibe manzana Toja, compota de
fresas, hierba fresca y un ligero y sutil
platano de la isla. En el paladar, fresco,
impioy efervescente. Muy facil de beber.

1§ s-10°C
{€) Comida agridulce, chancho con

tamarindo, ti pa kgy, makis ligeros,
salmaon, quesos blandos, frutos secos.

11BI



BODEGA
PAMPAS

yroductor, utiliza estos factores para ofrecer
ne ! nos que definitivamente dan de

qué hablar luego de probarlos

BLANCO PATRIMONIAL

Es elaborado a partir de la
Toronte ambas conocidas como vas
batrimoniales. Lo curioso es que normalmente
se elabora Pisco con ambas, sin embargo, |a
ydega estd apostando por presentar un vino
mblado de ymbas estd teniendo




— Malbec - Syrah "

Precio oferta : S/ 42.00

Tiene un color rosado intenso. Mantiene
aromas a frutos rojos %/ pétalos de rosa,
acompafados de “sutiles sensaciones a
melén y durazno En boca se presenta
corporedy con un frescor gue evolucionaen
percepciones citricas.

10-12°C

Pan con chicharrén, carapulcra,
bollo a la brasa, anticuchos, cau cau
de pollo, sopa seca, quesos blandos.

— Quebranta
Precio oferta : S/ 42.00

Vino de color palo rosa, con leves notas
cobrizas. En nariz tiene olores que nos
recuerda la manzana Vverde, almendras,
cerezas frescas y notas florales. En boca es
suave, con buen cuerpo; frutos silvestres,
fresa, sandiay buena persistencia.

10 -12°C

ICA
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LEND

— Albilla - Torontel - Italia

CEED=- =

Precio oferta : S/ 44.40

Precio oferta : S/ 44.40

olor frambuesa con tonalid
En nariz se presenta muy fr

r dos fresas, “mol
0s. En el p

SedosO.

— Blend

Malbec / Carbernet Sauvignon

Witip—

Precio oferta : S/ 50.40

gente,
aderase

Lomo saltado, bife ancho, bife
picana, entrana, parrillas en
Jesos maduros.




KIMSA YURAQ

Los vinos KY, nacen como proyecto de
Agricola G&Y; para poder expresar en vinos
secos, el potencial de las uvas patrimoniales
de Peru. KY Kimsa Yuraqg (Albilla, Torontel e
Italia) busca ser identidad y expresion de los
Terroir de Cafete, Chincha e Ica. Ese es el
objetivo de los socios Victor Guerra Chico y
Rodrigo Avilés Rojas.

DON JORGE

Vino Tinto Edicion Limitada de nuestra linea
Premium Picasso, elaborado con uva
Ancellota de origen lItaliano adaptada al
terruno iqueno con éxito. La crianza en
barrica de roble se realizé6 en dieciocho
meses, luego la crianza en botella por un
periodo de seis meses.

EL COPERO DE CASALLA

Vino Patrimonial Fundo la Mora - Valle de
Casalla - Pisco - Peru. Tipo de Vino: Blanco Seco
Cepas: blend Moscatel de Alejandria y Torontel.
Medalla de Oro del | Concurso Nacional del Vino
Peruano -lca 2020 Es un vino fresco, de gran
caracter varietal que se amalgama
perfectamente con sus notas tropicales. Tan
intensa en su expresion floral y frutal logrando
asi un equilibrio perfecto
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— Kimsa Yuraq
Albilla / Torontel / Italia

:S/37.00

— Don Jorge
Ancellotta

-

Precio regular : S/ 84.60

— El Copero de Casalla
Albilla / Torontel / Italia

Precio regular : S/ 49.21

color amar
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— Intipal a s

b Al g s
Precio regular : S/ 53.90

Medalla de oro
C 5

de Vino

— Anclajes e

Albilla

-

Precio regular : S/ 88.00
Precio + copa : S/ 98.00

Medalla de oro
International Awards Virtus 2021







BODEGA
NA LOS REYE

Vi

! f valle de

ALVARADO REYES

10 C gracias a




— Mocatel Rosado
-

Precio oferta : S/ 32.00

Un blanco elaborado con la tan expresiva
Moscatel Rosada, una uva que es poco
utilizada pero con un potencial de alto
nivel. La etiqueta refleja la identidad de la
zona, recordando al Scj asomandose entre
los cerros de Lunahuana

8-10°C

Tiradito de aji amarillo, ceviche de
pescado, causa de pollo, aji de
gallina, queso edam y gouda

— Quebranta

RN Cosecha |

Precio oferta : S/ 32.00

De un rosado frambuesa. En nariz se
perciben notas agradables a frambuesa,
cerezasy sandia. En boca ingresa con un
frescor sutil pero presente, recordando
los aromas encontrados en nariz.

10 -12°C

Sopa Seca, carapulcra, rocoto relleno,
queso Edam, cheesecake de fresa

LI
MA



BODEGA
VINA D'LOS
CAMPOS

Procedente del valle de Canete, la bodega
Vina D’'los Campos aporta Vvinos secos,
semisec y Pisco con gran tradicion vy
calidad. Cuenta con vifledos en Nuevo
Imperial y Quilmana, ambos gozan de suelos
ideales para la produccion de la vid y el
desarrollo de excelentes productos

RAICES NEGRAS

Mas que un vino, es una gran referencia a
Canete: la cuna y capital del arte negro. Raices
Negras rescata la esencia de su cultura desde
sus etiqueta elaboradas por el artista
cafietano Rubén Carbonell, convirtiendo cada
botella en una obra de arte y la manifestacion
cultural que la familia Campos desea expr




— Moscatel de Alejandria
Seco

-

Precio oferta : S/ 33.00

9 Presenta un coloramarillo con ligerosbordes
dorados, con aromas que recuerdan a la
gma golden, durazno, mango Yy flores

lancas. En boca tiene mucha presencia,
QoN un notasfrescasy citricas.

1§ 6 - 8°C

@) Ceviche, causa rellena, chocolate
blanco, mousse de maracuya

— Moscatel de Alejandria

Semiseco w
b ap o=

Precio oferta : S/ 33.00

Un vino de color dorado brillante. En nariz
se encuentran sutiles recuerdos a pifa,
almibar de durazno, mermelada de
citricos y miel. Al llevarlo a la boca se siente
un ingreso dulce con una evolucion fresca
y balanceada.

G=EHC
Queso azul, cheesecake de

a%uaymamo, mousse de maracuya,
chocolate blanco.

LI
MA



— Quebranta

Precio oferta : S/ 33.00

De color rosado intenso con notas rubi.
Posee aromas orientados a la fruta roja
machacada, platano de la isla y flores
rq‘c En boca se expre con un
adable fre y con que
lar

gre Cor
pers]\fu—.n un largo tiempo el

8-10°C

secake de fresa,
1 carapulcra,

— Fortificado

Precio regular : S/ 46.85

Tiene un color viol

FXUH saaromasa fresa mac !

\/\m/era notas de especias dulces, or \erm,dag
a la vainilla boca tiene un ingreso calido,

amm o lo de un agradable dulzor que

balan 2l vino,

14 -16°C

rowine de chocolate
mendras, cheesacake de sa

LI
MA



BODEGA
MI ROSEDAL

Nace en los afnos 90, cuando Don Heliades
regresa a Lunahuana, lugar conocido por la
fertilidad de sus suelos y la generosidad de
su clima para producir Pisco y vinos en
pequefas escalas. La bodega se funda en el
2006 y hasta el dia de hoy ha obtenido
reconocimientos en concursos locales vy
nacionales.

PERRO NEGRO

Un labrador de pelaje oscuro, quien fue el
guardian de la bodega durante 13 afos,
estuvo desde el nacimiento y durante el
crecimiento de “Mi Rosedal”. Es en honor a
este gran companero que el vino lleva el
nombre Perro Negro.
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Quebranta
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Precio oferta : S/ 41.70
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— Cabernet Sauvignon

Precio oferta : S/ 41.70

— Torontel
k= F

Precio oferta : S/ 41.70

imena, tiradito con salsa de

— Mocatel de Alejandria

Precio oferta : S/ 41.70




APROVID .
CARRETERIA

eteria es

entre dichas familias para la mejora ¢

FLOR DE LIS

Est



— El Solitario

-

Precio oferta : S/ 30.00

— Flor de Lis - Quebranta
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Precio oferta : S/ 39.00
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SIDRA ESPUMOSA
LA MALA

sidra elaborada con una
de distintas variedac
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cual aporta estructura, azdcares y el
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recue 'dd
piel de lima, t
y leverente floral.
af)”\a primera Impresion frescay acida,
equilib /O‘V la cant Um‘m\mrm de

— Semiseco

@6 S

Precio regular : S/ 53.00

En vista presenta un color ambar palido con
reflejos dorados. En nariz nos recuerda la
manzana roja madura, piel de toronja,
caramelo, pifay duraznosfrescos. En bocala
primera impresion es refrescante, burbujas
en buena cantidad, sensacion dulce ligéra
b \w(ﬂumb ada con laacidez cuerpoligeroy
tiennpo de permanencia medio

7 =CSFC
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— Dulce

Ba

Precio regular : S/ 53.00

En vista nos presenta un color d!T\de
palido con reff s dorados. En nariz. nos

da manzanas maduras S
duraznos en almibar
) B :]7m\ﬂ\/ avaini

liliE=

a y airec
pero, equilibrada con la
Jjerda a manzana roja
madura. De cuerpo medio y mediana
p(}!f;\ful(lﬂ(i\ﬁ
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Fundada en 1987 actualmente conjuga la tecnologia con la nobleza
tradicional de elaborar productos de alta calidad en la region de Tacna. El

peculiar nombre nace de la amistad entre el duefio y un reconocido
perscnaje tacneno, apodado “El Carifoso”, quien nunca carecia de

Pisco El Marqueés Carinoso

La produccion de Pisco se inicia en el 2011, manteniendo lo natural de los
procesos y reafirmando el deseo de brindar productos de gran calidad a
traves del cuidado en cada etapa de su elaboracion.



Mocto \/evde Tfalin

@ Transparente, brillante y con
destellos plateados a la vista. En
nariz tiene notas citricas, recordando
a la naranja, mandarina y lima, con
aportes de menta y hierba buena.
En boca, calido, elegante y sedoso.

@ Temperatura de Servicio: 15-17°C
@® Maridaje: Picarones, cheesecake de

citricos, chocolate blanco, tartaleta
de limén, naranjas caramelizadas.

EL MARQUES
CARINOSO

.ﬂln

VERDE
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El valle de Majes, Arequipa, esta ubicado sobre los 200 m s.n.m. Con un
agradable clima y suelos iddneos para el cultivo de la vid, podemos
encontrar aqui a Vinas Toro Muerto, bodega liderada por Enrique Luque
Vasguez guien es responsable de dar vida a vinos increibles, y un Pisco de
gran calidad gracias a sus procesos tan controlados que tiene.
Asimismo, cerca al vifiedo se pueden encontrar los famosos petroglifos
de Toro Muerto: grabados de figuras zoomorfas y antropomorfas entre
los arios 500 y 1300 a.C. La bodega ha utilizado la imagen de esta
identidad majefia en sus etiquetas, dandole un wvalor agregado
incomparable.

Pisco Toro Muerto

Se caracteriza por tener una gran versatilidad, puesto a que destilan
siete de las ocho uvas pisqueras bajo esta etiqueta. Su temperatura
controlada tanto en la fermentacion como en la destilacidon aseguran un
producto de calidad, con las caracteristicas de cada uva muy marcadas.



Puro (uebvanta

@ Se notan destellos plateados al verlo.
Presenta aromas a frutos secos,
pasas negras, orejonesy durazno. En
boca tiene presencia y sedosidad
muy marcada.

@ Temperatura de Servicio: 18 - 20°C

o ; QRuebranta
@ Maridaje: Brownie de chocolate, | -
trufas de chocolate, chocolate bitter, | |
cheesecake de nutella. Lliede Malss S

4 SOV

P o

Precio:

S/ 68.00




meo Albi((n

@ Limpio, transparente y brillante. Con
notas a manzanilla, geranio, uva
blanca y naranja dulce. En boca es
sutil y calido, con una sedosidad y
elegancia Unica.

Valle de Majes

@ Temperatura de Servicio: 16-18°C

@ Maridaje: Picarones, cheesecake de t&[fé’ﬂzﬁ‘ ;

L TR R e AR
aguaymanto, pye de manzana, pye
de limon, turrén de vainilla.

500ml
Precio:

W s/68.00




meo Neﬂm (Vio(w

@ Totalmente transparente y brilante a la
vista. En nariz tiene recuerdos a peras,
orejones, pasas negrasy guindones. Al
llevarlo se percibe calido con
sensaciones ligeramente dulces.

@ Temperatura de Servicio: 18 - 20°C
@ Maridaje: Torta de Selva Negra,

carrot cake, panqueques con frutos
secos, chocolate de leche.

! vifias,”
yoro Muerto
A Valle de Majes .
U agrs

IR P R

500ml
Precio:

S/ 68.00




meo Mol(av

@ Limpio y transparente, con una gran
brillantez. En nariz tiene aromas a
manzana roja, pera, duraznoy pasas
negras. En boca se presenta corporeo,
cdlidoy sedoso.

@ Temperatura de Servicio: 18 - 20°C
P1sco
o ; e Mollar
@ Maridaje: Turrén de vainilla, galletas .
de avena, pie de manzana, tejas, Valle de Majes
arroz con leche. I

PN SN

500ml
Precio:

S/ 68.00




meo ITﬂ T

EP cristalinoy brillante a la vista. Al
Ile«nrlo a nariz Nos encontramaos con
notas citricas, con recuerdos de naranja,
lima, acompanadas de menta y hierba
luisa. En boca se percibe sedoso,
presentey elegante.

@ Temperatura de Servicio: 16 -18°C

© Maridaje: Cheesecake de
aguayranto, pie de limon,
picarones, mousse de maracuya,
chocolate blanco.

Precio:

S/ 68.00




meo T-VMM

Af|mpleV|sta Se aprecia puroy
brillante, con reflejos plata. En nariz
presenta aromas a naranja dulce,
mandarina, jazminesy pasas rubias. En
boca se siente calido, con sensaciones
dulcesy un final largo.

. ;

@ Temperatura de Servicio: 16 - 18°C %f@ﬂf@’j

® Picarones, cheesecake de
aguayrnanto, pifia golden
deshidratada, turrén de vainilla.

500ml
Precio:

S/ 68.00




Pure Mogcate

@ Transparente con reflejos plateados.
Presenta aromas a rosas, violetas,
toronjay pasas rubias. En boca es
corporeoy con un final largo.

@ Termperatura de Servicio: 16 -18°C
@ Arroz con leche, mazamorra

morada, cheesecake de sauco, pie
de limon, chocolate de leche.

VINAS

Joro CMuerto

Valle de Majes
— =

CHlasaats

VR G B

500ml
Precio regular:

S/ 68.00




Duro fcho(ado

@ Limpio con reflejos plata. Con un
balance aromatico en nariz que
recuerda a las frutas citricas con perfiles
dulces, pasas rubias vy frutos secos.
Corporeo, calidoy persistente en boca.

@ Temperatura de Servicio: 16-18°C
@ Maridaje: Picarones, carrot cake,

trufas, chocotejas, turrén de vainilla,
budin.

%@@ -1
\oholads

500ml
Precio:

' s/68.00
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Procedente del valle de Cafete, la bodega Vifia D'los Campos
aporta vinos secos, semisecos y Pisco con gran tradicion y calidad.
Cuenta con vifiedos en Nuevo Imperial y Quilmana, ambos gozando
de suelos ideales para la produccion de la vid y el desarrollo de
excelentes productos.

Pisco Vifia D'Los Campos

Una marca de gran caracter y presencia. Para asegurar su carga
aromatica, las uvas se exponen al contacto con sus pieles por dos dias.
Su destilacion tiene lugar en un alambique de cobre lo cual le da la
particularidad gue el Pisco requiere. Reposa 1anho antes de ser
embotellado y alistado para su venta.



Moste \Jerde Quebvanta

@ Asimple vista, se aprecia transparente
con destellos plata. Con aromas que
recuerdan a las pasas negras, miel,
almibar de duraznoy compota de
manzana, En boca tiene un ingreso
calido, presentandose corporeo con
recuerdos dulces.

@ Temperatura de Servicio: 17 -19°C
@® Torta de tres leches, chocolate de

leches, selva negra, budin,
panqueques de platano.

Vi a D Los
€ 1mpos

| oste: Vords

Quebranta
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NUEVOS PRODUCTOS Y SERVICIOS



Peso: 100 gr

Precio:

.85

Presentacién: Embuchado en tripas de cordero y envasado al vacio.

Hecho a base de carne molida de alpaca
seleccionada de los mejores ejemplares
de los criadores altoandinos de la regién
Cusco. El salchichén de alpaca esta
condimentado con especies de la zona,
llevada a curacion y secado controlado.
Para intensificar su sabor se sugiere
agregar aceite de oliva

SALCHICHON
CURADO
DE ALPACA

SALCHICHON
Tierna carne molida de pato, CURADO
condimentada, llevada a curacion

con secado controlado y embuchada

en tripas de cordero. Consumir a D E pATO
temperatura ambiente. Mezclar con

sabores dulces (fresas o sandia).

Presentacién: Embuchado en tripas de cordero y envasado al vacio,

Precio:

Peso: 100 gr




Peso: 100 gr

Peso:100 gr

JAMON MAGRET
DE ALPACA e

Elaborado con piernas de alpaca

cuidadosamente seleccionadas de CU RADO
criadores de provincias altoandinas
del Cusco. Curado al estilo europeo,
secado con temperatura y humedad
controlada. Para intensificar su sabor
se sugiere agregar aceite de oliva.

Pechuga de pato criollo curada en sal
y llevada a un secado controlado en el
que se acentlan los sabores
caracteristicos del producto con la
Presentacién: Filetes envasados al vacio tradicional técnica europea.

Presentacion: Filetes envasados al vacio

Precio:

s/ 1

Precio:

s/2
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MAPA VITIVINICOLA
PERUANO

COMBINA UN PACK DE 5 VINOS
DIFERENTES Y MAS

S/ Go.oo

LLEVATE EL MAPA ENMARCADO*

MEDIDA APROX. 50CMX70CM.




DELIVERY PERUVINO
Atendemos de lunes a sabado los pedidos recibidos hasta con 24 hora de
anticipacion.

La Molina: S/ 20.00

Miraflores, Barranco, Surco, Surquillo, San Borja, San Isidro, San Miguel, Lince,
Cercado de Lima, JesUs Maria, Magdalena, Pueblo Libre, Lurin, VES: S/ 15.00
Chorrillos, VMT, SJM: S/ 10.00

Otras zonas: No dude en consultarnos

. peru_vino
[ PERUVINO
) PERUVINO

Consultas:

www.peruvino.com.pe
ventas@peruvino.com.pe
celular: 960 993 989






